CHEZ AUGUSTE, la douceur de vivre en gourmand.

A deux pas de la mer, mais & 'intérieur des terres, Ia ol les fées se cachent,
se niche une belle longére bretonne aux volets bleus, antre de deux
enchanteurs de la gourmandise. Entrez!... le tfemps s'arrétera.

U n préalable, réservez ! Car
chez Michael Brochard, le

Chef, et Guillaume Dilosquet,
clest vite, trés vite complet
tant les habitants du coin, les
voyageurs et les vacanciers
sont enchantés par cette
adresse unique, a leurimage. A
lintérieur de cette charmante
batisse en pierres, la salle au
décor chaleureux et rétro remet a I'honneur
les mobiliers d'antan comme les pupitres
d'écoliers aux encriers en porcelaine, les
photos de famille, les ampoules & filament
Edison... Dans un petit coin, un piano
accordé offre ses touches a tous les musi-
ciens qui veulent faire résonner quelques
notes de jazz et embellir 'atmosphere.

Prenez place dans cet univers et dégus-
tez une cuisine maison, réalisée a la
commande a partir de produits frais. Une
fierté pour Michael et Guillaurne. Maitre cré-
pier, Michael vous préparera des galettes

Ml renversantes de gour-
& mandise, comme la nom-
mée “Archibald” au bleu
d'Auvergne,  "lAuguste”
aux véritables noix de
saint-jacques poélées au
Coteau du Layon*, créme
| fraiche et ail, ou encore,
la surprenante “Galette
de Normand” au camem-
bert au lait cru et salade verte arrosée
d'un soupgon de caramel au beurre salé
maison. Bien évidemment, tout le monde
n'aime pas les galettes. Aussi, la maison
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vous préparera ['une de ses belles salades
composées, comme celle “d'Auguste” avec
sa boule de glace au roquefort et noix, ou
vous grillera une savoureuse bavette d’An-
gus, servie avec des frites maison, & moins
gu'elle ne vous prépare I'un de ses célébres
burgers au steak Angus de 165 g et pain du
boulanger local ! En dessert, la crépe signa-
ture a la banane poélée, glace artisanale
pain dépices, caramel beurre salé, chan-
tilly et pain d'épices émietté est un régal.
Autant de délices a accompagner d'un cidre
bio de Carnac ! Menus entre 9,90€ et 23€,

[Infos] Lieu-dit Montauban,
56340 CARNAC «
Tél. : 02-97-58-24-84 «



