CHEZ AUGUSTE, des produits de qualité.

Ici, on est saisi, dés I'entrée, par I'ambiance chaleureuse et les par-
fums gourmands qui s'‘échappent des cuisines... Chemise noire de Chef
impeccablement repassée et toque de maitre crépier pour Mikagl, tenue

i Y C()té cuisine, Mikaél
8% assume ses choix:

une carte volontairement courte, pour des
produits vrais et de qualité. D’emblée, le
style de la maison s’affirme, avec ce cidre*
Guillevic, a la personnalité incontestablement
vannetaise : robe dorée, perlé incomparable,
got acidulé et faible teneur en tannins. Un
monovariétal servi frappé et dans des flites
a champagne, s'il vous plait ! Les crépes et

*Labus d'alcool est dangereux pour fa santg,

de maitre d’hétel soignée sans ostentation pour Guillaume.

galettes, confectionnées uniguement
a partir de produits locaux, ne sont
pas en reste. lemblématique ? La galette
d'Auguste : poélée de saint-jacques avec
champignons et ail, déglacée au Coteaux-du-
Layon et créme fraiche. « Juand on nest pas
sir d’avoir de la saint-jacques bretonne, on pré-
fére la retirer de la carte », dit Guillaume. Autre
merveille gustative, la Normande, au chévre
ou au camembert au lait cru
marié, pour le meilleur,
au... caramel au beurre
salé ! Dans un autre
registre, les burgers mai-
son font la joie des petits
comme des grands avec,
notamment, le Burger Bretan, ala
galette de sarrasin et camembert au lait cru.
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=NEH Le charme de |a déco, entre le
piano de 1890, les vieilles photos d'éco-
liers et le cahier a la calligraphie soignée
tenu, il y a longtemps, par un tonton
Auguste, le gastronome de la famille.
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